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E N T R A N T E S

13:00 / 15:30 h.  

19:00 / 22:30 h.

· Jamón ibérico cortado a cuchillo 
· Ostras francesas n2 (6 unidades) 
· Ensalada de txangurro 
· Arroz cremoso de hongos, parmesano y trufa
· Salmón marinado, creme fraiche y vinagreta de granada
· Ensalada de tomate del país, atún y cebolla
· Sopa de pescado a la Donostiarra
· Vieiras a la plancha (tomate soleado, cebolla roja y lima)
· Láminas de atún marinado, verduritas, Hoisin y cacahuete 
· Menestra de verduras de temporada con ajo y jamón
· Morcilla de Olano con crema de patata, huevo poché y piquillo 
· Ensalada de cogollos con salmón ahumado y vinagreta de miel 
· Croquetitas de mejillón

26,90 
26,90 
20,50 
18,40 
17,90 
17,50 
15,90 

·23,90 
20,90 
18,50 
17,40 
15,90 
13,50 

· Merluza asada con estofado de txipiron y patata panadera
· Caldereta de rape y langostinos
· Lomo de bacalao confitado, crema de garbanzos, espinacas y aceite de pimentón
· Atún rojo braseado con tomatitos asados, tirabeques y tapenade
· Rape al horno con patatas panadera y refrito tradicional

· Entrecote a la plancha con patatitas a la mantequilla de hierbas y piquillos
· Churrasco de pollo Lumagorri asado sobre pastel de maíz
· Costillas de basatxerri a la parrilla con ensalada verde
· Carrilleras de cerdo ibérico guisadas al oloroso, crema de patatas y verduras
· Txuleta estilo sidrería con patatas
· Piquillos confitados

26,90 
25,90 
24,70 
27,90 
27,90 

25,90 
19,90 
19,50 
23,50 
59,90 

6,00 

€



R A C I O N E S

14,40

mediaentera

P I N T X O S

LA INFORMACION SOBRE ALÉRGENOS SE BASA EN LOS DATOS FACILITADOS POR NUESTROS PROVEEDORES. 
DEBIDO A LOS PROCESOS DE ELABORACION DE LOS PLATOS NO ES POSIBLE EXCLUIR LA PRESENCIA ACCIDENTAL DE ALERGENOS.

13:00 / 15:30 h.  

19:00 / 22:30 h.
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· Mini de jamón ibérico 
· Ostra francesa n2 al natural (unidad)
· Tosta de salmón ahumado, yogur, miel y trufa
· Tosta de txangurro con caviar de trucha
· Canelón de cocido al Idiazabal
· Miniburguer de secreto ibérico con patatas paja
· Langostinos en tempura de frutos secos
· Láminas de atún marinado, verduritas, Hoisin y cacahuete
· Croqueta de jamón ibérico
· Crujiente de morcilla de Olano con emulsión de piquillos
· Huevo a 65º, velouté cremosa y sal de jamón 
· Gilda

3,60 
4,70
3,90 
4,80 
4,90 
4,90 
4,40 
4,90 
2,60 
3,40 
4,70 
2,50

· Jamón ibérico cortado a cuchillo
· Vieiras a la plancha con tomate soleado, cebolla roja y lima
· Tiras de pollo crujientes con alioli y chutney de tomate
· Láminas de atún marinado, verduritas, Hoisin y cacahuete
· Langostinos salteados al estilo thai, curry rojo y yuca frita
· Bocata de chicharrones
· Ensalada de tomate del país, atún y cebolla
· Croquetitas de mejillón 
· Costillas de basatxerri a la parrilla con ensalada verde
· Salmón marinado, creme fraiche y vinagreta de granada
· Patatas bravas
· Queso D.O. Idiazabal ahumado, membrillo y nueces

26,90 
23,90 
17,40 
20,90
15,90 
10,90 
17,50 
13,50 
19,50
17,90 
6,90 

13,90

€



P O S T R E S

· Torrija caramelizada con helado de café

· Flan de huevo de caserío y leche fresca a 90º

· Pantxineta casera con helado de vainilla 

· Bizcocho tibio de chocolate con helado de avellana* 

· Tarta de queso horneada con frutos rojos

· Cremoso de lima-limón con galleta de mantequilla

     y mango

· Queso Idiazabal ahumado, membrillo y nueces

8,4

5,9

7,7 

7,4

7,4

7,5

13,9

13:00 / 15:30 h.  

19:00 / 22:45 h.

LA INFORMACION SOBRE ALÉRGENOS SE BASA EN LOS DATOS FACILITADOS POR NUESTROS PROVEEDORES. 
DEBIDO A LOS PROCESOS DE ELABORACION DE LOS PLATOS NO ES POSIBLE EXCLUIR LA PRESENCIA 

ACCIDENTAL DE ALERGENOS.
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*15 minutos

€



VINO DULCE 
Tokaji 5 Putt
PX Lustau
Ochoa Moscatel			 
	

CHAMPAGNE
  Pierre Gimonnet		
	
CAVA
  Maria Casanovas	
		
			 
CAFÉ Escocés 
CAFÉ Irlandés

8,50
5,20
4,90

9,90

6,20

9,40
9,40

T A M B I É N 
L E  S U G E R I M O S

CONSULTE NUESTRA CARTA DE 
COCKTAILS Y LICORES

€


